Sprawozdanie z realizacji wyjazdu studyjnego do wojewodztwa malopolskiego pn. ,,Krotkie
lancuchy dostaw rozwojem obszarow wiejskich” ktory odbyl sie w dniach 22- 25 wrzesSnia
2026 roku

W dniach 22-25 wrzeénia 2026 r. zrealizowano czterodniowy wyjazd studyjny do wojewddztwa matopolskiego pn. "Krétkie fancuchy dostaw rozwojem obszaréw
wiejskich".

Celem wyjazdu byta wymiana informacji, wiedzy i doswiadczen w rolniczym handlu detalicznym. Podczas wyjazdu uczestnicy zapoznali sie z gospodarstwami i
podmiotami, ktére zwigzane sq z tematykq i zagadnieniami takimi jak krétkie fancuchy dostaw, mate przetwdrstwo, rolniczy handlu detalicznego, sprzedaz bezposrednia,
dochodowos¢ oraz pozyskali informacje na temat mozliwego wsparcia ze Srodkéw Planu Strategicznego dla Wspélnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027 w ramach
interwencji "Rozw6j wspéipracy w ramach tanicucha wartosci". Realizacja wyjazdu przyczynita si¢ do wymiany wiedzy i doswiadczenia w sprzedazy bezposredniej
miedzy uczestnikami wyjazdu. Zdobyta wiedza pozwoli uczestnikom na zastosowanie nowo poznanych rozwigzan we wiasnym gospodarstwie. Zdobyta wiedze
uczestnicy beda mogli wykorzysta¢ w praktyce.

Grupa docelowa wyjazdu byli rolniczy, przetworcy zywnosci oraz przedstawiciele administracji publicznej — tacznie grupa liczyta 50 oséb.
Dzien I wyjazdu:

W pierwszym dniu wyjazdu studyjnego uczestnicy udali sie do siedziby Matopolskiego Osrodka Doradztwa Rolniczego w Karniowicach. Podczas spotkania z
przedstawicielami osrodka prowadzona zostata prelekcja nt. mozliwego wsparcia ze srodkéw PS WPR 2023-2027 w ramach interwencji Rozw6j wspélpracy w ramach
fanicucha wartos$ci oraz dobrych praktyk. Przedstawiono réwniez gospodarstwa i podmioty, ktére stanowia przyktady dobrych praktyk w zakresie krétkich fancuchéw
dostaw, RHD, sieciowych projektéw w tym grup operacyjnych na terenie wojew6dztwa matopolskiego. Podczas prelekcji oméwiono najwazniejsze projekty i dziatania,
byt czas na dyskusje i pytania ze strony uczestnikow.

Kolejne spotkanie odbylo si¢ w gospodarstwie agroturystycznym We miynie w m. Pradnik Korzkiewski. Gospodarstwo laczy oferte wypoczynku z edukacja, produkcje
lokalna w ramach RHD oraz enoturystyke. Gospodarstwo realizuje projekt w ramach projektu Wspotpraca. Wiascicielka Pani Elzbieta WoZniczka wraz z mezem
przedstawita gléwny zakres dzialalnosci tj. przetworstwo, pasieke oraz winnice. Po wielu staraniach, gospodarstwo zostalo przyjete przez Zarzad Wojewddztwa
Malopolskiego w poczet cztonkéw Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Matopolska, nalezacej do Europejskiej Sieci Regionalnego Dziedzictwa Kulinarnego. Sie¢ ma
promowac przede wszystkim regionalne smaki, potrawy, wyroby. Wszystkie potrawy musza by¢ wybrane z lokalnych, naturalnych produktéw wysokiej jakosci.
Oferowane przez gospodarstwo produkty, ktére znalazty sie na liScie, sa $cisle zwigzane z regionem. W gospodarstwie uprawia sie dwa rodzaje winorosli czerwone: rondo
iregent oraz trzy biate: solaris, seyval blanc i jutrzenke. Winnica znajduje si¢ na Matopolskim Szlaku Winnym. W gospodarstwie prowadzona jest mata pasieka, ktéra
wiasciciel prowadzi od wielu lat. W zaleznosci od pory roku w sprzedazy pojawiaja sie rozne rodzaje miodéw, np. mniszkowy, wielokwiatowy, lipowy, akacjowy,
spadziowy, mozna zakupi¢ réwniez §wiece z wosku pszczelego.

Nastepnie grupa udata sie do gospodarstwa ekologicznego Eko Farma w Szczyrzycu. Eko Farma to przede wszystkim stare gospodarstwo sadownicze o dlugiej i ciekawej
historii, o ktérej opowiedzieli uczestnikom wlasciciele. W sadzie rosng stare gatunki drzew owocowych. Nie stosuje sie tu opryskéw i srodkéw ochrony roslin. Przetwory,
soki tworzone ze zerwanych z sadu owocéw sa w pelni ekologiczne. Specjalno$cig gospodarstwa jest powstajacy tu jedyny w regionie kraftowy cydr i jablecznik w wersji
ekologicznej. Doskonale smakuja réwniez tutejsze oleje tloczone na zimno, wytwarzane z certyfikowanych nasion m.in. Inu, orzechéw, czarnuszki i ostropestu Na Farmie
wypieka sie réwniez chleby funkcjonalne bez glifosatu, na zakwasie z certyfikowanej maki orkiszowej z dodatkiem réznych ziaren. Wazne jest to, ze gospodarze
podchodza do ochrony naturalnych zasob6éw holistycznie. W gospodarstwie czerpia energie ze zrodet odnawialnych, uzywaja wylacznie opakowan biodegradowalnych —
przyjaznych srodowisku, proces produkcji jest w pelni certyfikowany i podlega wysrubowanym normom jakosci. Organizuja liczne warsztaty skierowane do dzieci i
miodziezy oraz rodzin, jednym stowem do wszystkich, ktérzy chca dowiedzie¢ sie czego$ wiecej o naturalnych produktach, kuchni tradycyjnej, zasadach prawidlowego
odzywiania. Na farmie, pod okiem wykwalifikowanego dietetyka, mozna utozy¢ wiasny, zdrowy jadtospis i przygotowa¢ dania podczas warsztatéw kulinarnych.
Dodatkowa atrakcje, zwlaszcza dla najmtodszych, stanowi wioska indiafiska ukryta w cieniu wiekowego sadu.

Dzien II wyjazdu:

Przejazd uczestnikéw do siedziby Centrum Produktu Lokalnego w Rzuchowej. To miejsce jest rowniez siedziba Stowarzyszenia Grupa Odrolnika, ktére powotalo jedna z
pierwszych w Polsce inicjatyw Paczka od Rolnika - flagowy projekt dot. ekologicznej zywnosci w sprzedazy bezposredniej. Paczka od Rolnika to autorski projekt
realizowany przez rolnikéw z Matopolski i wojewddztwa Swietokrzyskiego, prowadzacych ogdlnopolska sprzedaz wasnych wyrobéw. To inicjatywa, ktéra buduje most
miedzy mieszkaficami miast a wiejskimi gospodarstwami, pozwalajac konsumentom na nowo odkry¢ zapomniane smaki prawdziwej natury. Kazda paczka stanowi efekt
pasji oraz wielopokoleniowego doswiadczenia rolnikéw, ktérzy osobiscie dbajq o jako$¢ oferowanych plonédw. To nowatorski projekt, w ktérym rolnicy produkujacy
zdrowa, ekologiczng zywno$¢, prowadza sprzedaz bezposrednia. Stowarzyszenie GRUPA ODROLNIKA pehi funkcje koordynatora, zajmujac sie rOwnoczesnie
rozwojem projektu i promocja idei krétkiego fancucha dostaw, bez dodatkowych posrednikéw. Dzieki temu rolnicy uzyskuja lepsza cene za swoje produkty, natomiast
konsumenci maja dostep do Swiezej zywnosci wysokiej jakosci. Rolnicy skupieni przy projekcie sa réwniez uczestnikami inicjatyw zwiazanych z krétkimi fanicuchami
dostaw tj. dzialaniem Wspoélpraca co pozwala na wprowadzanie nowych rozwigzan i rozwoj dziatalno$ci. Uczestnicy mieli mozliwo$¢ zadawania pytan rolnikowi
prowadzacemu gospodarstwo rolne, ktory korzysta z Paczki od Rolnika. Uczestnicy mogli réwniez podzieli¢ sie swoimi do§wiadczeniami w prowadzeniu wlasnych
gospodarstw, kwestii sprzedazy czy dochodowosci z podstawowej dzialalno$ci. Byta mozliwos¢ dyskusji i zadawania pytan.

Kolejnym punktem byla wizyta i spotkanie w Winnicy Pogérze w Janowicach. W ramach projektu Wspoélpracy dziala 4 winiarzy z czego 3 ma juz wieloletnie uprawy i
zarejestrowana dzialalno$¢ w zakresie produkcji wina. Dzieki temu korzystajac z oferty, mozna naby¢ kraftowe wina pochodzace bezposrednio z regionu i cechujace
wyjatkowym smakiem lokalnych winogron. W ramach partnerskiej wspétpracy mozna skorzystac z oferty nowego banku wina, prowadzonego w piwnicach jednej z
lokalnych winnic. Dzieki niemu mozna skorzystac z oferty lokalnych winnic w jednym miejscu, bez konieczno$ci odbywania dtugich podrézy. Bank wina to rowniez
miejsce, gdzie mozna przechowac¢ zakupione wina w przeznaczonej do tego skrytce pozwalajac mu dojrzewac do czasu, az klienci zdecydujq sie je odebra¢. Na miejscu
czeka réwniez na klientéw wszystko czego mozna potrzebowac¢ do jego degustacji - przygotowane do tego pomieszczenia, a takze oferte smakowitych potraw i dodatkow.
Uczestnicy podczas spotkania dyskutowali na tematy zwigzane z uprawa winorosli, produkcja wina, a takze omawiali biezgqce tematy zwigzane z sprzedaza czy
dystrybucja produktéw. Podczas spotkania pojawilo sie szereg pytan i wymiana doS§wiadczen. Prowadzona byta réwniez degustacja win i lokalnych produktow.

Dzien III wyjazdu:

W trzeci dzien uczestnicy udali sie na wizyte i spotkanie z przedstawicielami Stowarzyszenia Producentéw Owocéw i Warzyw w Ujanowicach. Stowarzyszenie powstato
w 2000 roku, a jego gtdwnym celem jest podnoszenie poziomu zycia rolnikéw oraz poprawa warunkow produkcji i zbytu artykuléw. Stowarzyszenie wciaz podejmuje
nowe dziatania na rzecz ochrony intereséw producentéw owocéw i warzyw oraz organizuje akcje wspomagajace majace na celu promowanie produktéw regionalnych. W
2006 roku stowarzyszenie wystapito do Marszatka Wojew6dztwa Matopolskiego o rejestracje Produktu Tradycyjnego Suska Sechloriska. Sliwki suszone metoda



tradycyjna zostaly zarejestrowane jako Produkt Tradycyjny pod nazwa ,,Suska Sechloriska”. Aby wypromowac regionalny produkt na rynku krajowym, Stowarzyszenie
Producentéw Owocéw i Warzyw podjelo kolejne kroki i rozpoczeto dziatania w ramach Szwajcarsko-Polskiego Programu Wspélpracy. W 2014 roku rozpoczela sie
realizacja projektu pt. ,Budowanie sieci wspdtpracy wytworcéw suski sechlonskiej wraz z dziataniami zmierzajacymi do komercjalizacji produktu”. Projekt zostat
dofinansowany przez Szwajcarie w ramach szwajcarskiego programu wspélpracy z nowymi krajami cztonkowskimi Unii Europejskiej. Do wyrobu suski sechlonskiej
wykorzystuje sie wylacznie owoce odmian $liwy domowej z pestkami — najczesciej — sliwki wegierki. W celu zagwarantowania jak najwyzszej jakosci koricowego
produktu, owoce przeznaczone do suszenia musza by¢ zebrane w odpowiednim czasie. O momencie przeprowadzania zbioru decyduje producent, kierujac sie posiadang
wiedzg i doSwiadczeniem w tym zakresie. W trakcie spotkania zapoznano sie z charakterystyka produktu, dziatalno$cia stowarzyszenia i zrzeszonych producentéw,
kanatami dystrybucji i oferty stowarzyszenia pod katem turystyki kulinarnej i przedsiebiorczos$ci. Spotkanie miato charakter dyskusji i wymiany dobrych praktyk.
Podczas spotkania odbyla sie degustacja produktow.

Dzien IV wyjazdu:

Ostatnie spotkanie odbyto sie z przedstawicielami Fundacji Targ Pietruszkowy oraz z jednym z rolnikéw, ktéry uczestniczy w tej sieciowej innowacyjnej w skali kraju
inicjatywie. Targ Pietruszkowy powstat z potrzeby chwili. Po prawej stronie Wisty nie byto zadnego prawdziwego targowiska. Postanowiono zmienic ten stan rzeczy.
Zmiana miala jednak polega¢ na zaproszeniu do Podgérza najlepszych, certyfikowanych, matopolskich rolnikéw. Podstawowymi warto$ciami inicjatywy jest Naturalnie,
Lokalnie, Bezposrednio. Zywno$¢ sprzedawana na Targu jest zdrowa i ekologiczna. W 100% pochodzi od rolnikéw i przetwércéw, ktérzy posiadaja certyfikaty
ekologiczne lub wiascicieli matych gospodarstw (max. 15 ha), w ktérych proces produkcji odbywa sie metodami tradycyjnymi, bez uzycia popularnej ,,chemii”. Jedna z
najwazniejszych cech targu jest to, ze zywno$¢ sprzedawana na targu pochodzi z gospodarstw oddalonych do ok. 150 km od Krakowa. Dzigki temu zapewniona jest
$wiezos¢ produktéw oraz wsparcie dla lokalnej spotecznosci. Wszystkie produkty sprzedaja ich wytworcy, ktérzy wlasnorecznie uprawiajg, hoduja i produkuja Zywnosé.
Osobiscie odpowiadaja tez za jej jako$¢. Sprzedaz bezposrednia sprawia, Ze moga oni otrzymac godziwa cene za swoja prace, a klienci poznaja rolnika, ktéremu
zawdzieczajq tak Swieze i warto$ciowe produkty. W celu koordynacji Targu Pietruszkowego powstata fundacja o tej samej nazwie. Wspiera ona rozwoj inicjatywy oraz
umozliwia jej funkcjonowanie jako podmiotu prawnego. Dziatania ukierunkowane sa na budowanie wiezi miedzy klientami oraz dostawcami, a takze na wspieranie
lokalnych wytworcéw zywnosci. Targ Pietruszkowy jest wyjatkowym miejscem, poniewaz dziala na zasadzie non-profit. Wszelkie wplywy z Targu sa przeznaczone na
jego rozwdj. Obecnie zysk wystarcza na organizacje Targu w podstawowym wymiarze, ale przeprowadzono réwniez inwestycje zwigzane z doposazeniem stoisk dla
sprzedawcéw, aby zapewni¢ komfort i bezpieczenstwo zakupéw kazdemu odwiedzajacemu targ. Od 2 lat w odpowiedzi na zapotrzebowanie klientéw utworzono
dodatkowa lokalizacje, ktéra w kolejnych dniach daje mozliwos$¢ zakupu wartoSciowych produktéw. W trakcie spotkania odbyta sie prezentacja inicjatywy, wymiana
doswiadczen, dyskusja I degustacja produktéw wystawcédw. W trakcie wizyty odbylo sie spotkanie z Panig Lidia Moron -Morawska prowadzaca pasieke i ktéra jako
rolnik uczestniczy w tej sieciowej innowacyjnej w skali kraju inicjatywie. Pani Lidia opowiedziata o wspélpracy z fundacja w tym o korzysciach udziatu w takiej formie
sprzedazy swoich produkt6éw, bez posrednikéw z mozliwoscia bezposredniego dotarcia do klienta. Dodatkowo Pani Lidia uczestnicy w réznych wydarzeniach, ktére
wspieraja rozwdj krétkich tancuchéw dostaw w tym dziataniu Wspétpraca.

Po zakoriczeniu wizytacji uczestnicy udali sie w podréz powrotna do wojewdédztwa $laskiego.
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